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JAHRGANG
Nach einem regenreichen Frühjahr und einem verhaltenen Sommer-
start brachte der August die ersehnte Wende: Sonnige und warme Tage 
begünstigten die Traubenreife und ließen frühe Sorten eine sehr gute Qua-
lität erreichen. Die Ernte begann Ende August unter nahezu perfekten Bedin-
gungen, begleitet von stabilen Wetterverhältnissen bis in den September 
hinein. Mit dem einsetzenden Regen im Herbst wurde die Lese später Rot-
weine durch herausfordernde Witterungsbedingungen anspruchsvoller. 
Dennoch brachte der Jahrgang spannende Weißweine und frühreife Rot-
weine von bemerkenswerter Qualität hervor. 

LAGE
Die Weinberge erstrecken sich rund um den Kalterer See, hauptsächlich 
in Südostlagen. das Mikroklima ird vom wärmenden Einfluss des Sees 
geprägt. Der Boden besteht aus lehmig-sandigem Kalkschotter.

VINIFIZIERUNG
Die Weinbereitung startet mit einer einwöchigen Maischegärung bei 
kontrollierter Temperatur von 24 °C, gefolgt von einem biologischen 
Säureabbau. Anschließend erfolgt eine 6-monatige Lagerung auf der 
Feinhefe, sowohl im Edelstahl als auch im Betonfass.

DEGUSTATIONSNOTIZ
	− leuchtendes Kirschrot
	− blumig-fruchtige Noten, Veilchen und rote Beeren
	− sehr saftig, füllig und rund, weicher Abgang mit dezenter Bittermandel

EMPFEHLUNG
Der Leuchtenberg Kalterersee ist perfekt für entspannte Momente wie eine 
Marende mit Speck und Käse. Er passt gut zu Vorspeisen sowie zu typischen 
Südtiroler Gerichten wie Käseknödeln. Auch Gerichte mit Geflügel 
begleitet er hervorragend. Wichtig: Genießen Sie den Kalterersee stets 
leicht gekühlt.

AUSZEICHNUNGEN
JAMES SUCKLING – 2021: 90 p.

VINI BUONI D‘ITALIA – 2019: Corona, 2023: 4 Stelle

VERNATSCH CUP – 2014, 2015, 2017, 2020: Vernatsch des Jahres,  
2023: Gebietssieger Kalterersee

DOLOMITEN VERNATSCH CUP – 2020: Vernatsch des Jahres

LEUCHTEN-
BERG 

KALTERERSEE
CLASSICO

SUPERIORE
DOC 2024

SORTE: Vernatsch 

ALTER DER REBEN: 20 – 50 Jahre 

TRINKTEMPERATUR: 13 – 15 °C 

TRINKREIFE: 1 – 3 Jahre

ERTRAG: 80 hl/ha

ERZIEHUNGSFORM: Pergel 

ALKOHOL: 12,5 %

RESTZUCKER: 2,0 g/l 

SÄURE: 4,8 g/l

Enthält Sulfite




